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Eivkaulsliste

Ruccolaschaumsuppe mit Paradeiserrosen,

Parmesanchips und gebratenen Garnelen
(6 Personen)

500g Ruccola

100g Butter

4 Schalotten

Suppenwtirfel

3 groBe Paradeiser

200g Parmesan im Ganzen
Backpapier

Olivendl

Sonnenblumendl zum Frittieren
WeiBwein zum Abléschen

Evt. ein guter Riesling als Weinbegleitung
18 Shrimps oder 12 Garnelen

1 Flasche Cremefine




