
 
Knuspriges Hendlhaxerl „Provence“ mit 
gratiniertem Gemüseflammkuchen 
(4 Personen) 
 

• 4 Stück Hendlhaxerln 
• 1 Packung frischer Rosmarin 
• 1 Packung frischer Thymian 
• 0,2l feines Olivenöl 
• 10 Knoblauchzehen 
• Reichlich Meersalz 
• 1 Packung Flammkuchen (Tante Fanny) 
• 8 Rispenparadeiser 
• 2 Karotten 
• 2 gelbe Karotten 
• 1 halbe Stange Lauch 
• 1 Rolle Ziegenkäse 
• 4 Schalotten 

 


