Gansl-Rotkraut-Strudel mit

Erdapfelknédel und Kohlsprossen
(4 Personen)

Ca. 300g Ganslbrustfleisch vom Vortag
700g mehlige Erdéapfel

3009 griffiges Mehl

70g Griess

4 Eier (nur Dotter verwenden)

509 Butter

1 Tasse Kohlsprossen

1 Packung Strudelteil ( Filoteig )

1 Rotkraut-Kopf (oder Tiefkihl-Rotkraut!)
1 groBe Zwiebel

Etwas Preiselbeeren




