
 
 

Kalbsrahmgulasch mit Limettenspätzle  
(8 Personen) 
 

• 2kg Kalbsvögerl (magere Kalbsstelze) 
• 5 gelbe Zwiebel 
• Olivenöl 
• 3 Limetten 
• 1 Becher Sauerrahm 
• 1 Becher Creme Fraiche 
• 500g griffiges Mehl 
• 6 Eier 
• 250ml Milch 
• 3 rote Paprikaschoten 
• 3 Knoblauchzehen 
• 3 gehäufte Esslöffel edelsüßer Paprika 
• Essig zum Ablöschen 
• 50g Butter 
 

 


