
 
 

Faschierter Braten mit Kürbiskern 
und Erdäpfelpüree an Cranberry-
Cassis-Sauce 
 

• 1kg gemischtes Faschiertes 
• 1 Hokaido-Kürbis 
• 2 Zwiebel, 2 Knoblauchzehen 
• 150g Schwarzwälder Schinken (oder Prosiutto) 
• 1 Packung getrocknete Cranberries 
• 8 mittelgroße, mehlige Erdäpfel 
• 50g Butter 
• 1/4l Milch 
• Olivenöl und Butter zum Braten 
• 250g Semmelwürfel 
• 0,1l Creme de Cassis (Johannisbeerlikör) 
• Rotwein zum Ablöschen 
• Karotten für die Deko 

 


