
 
Geschmortes Lamm mit Feigen und 
Fenchel mit Roquefort-Erdäpfelgratin 
(4 Personen) 
 

• Lammrücken, ca. 1kg 

• 1 Packung Roquefort (ca. 200g) 

• 2 mittelgroße Fenchelknollen 

• 8 Feigen 

• Lammgewürzmischung 

• 1 Becher Schlagobers 

• 0,25l Milch 

• 0,2l Weissweinessig 

• 0,1l Olivenöl 

• Brauner Zucker 

• Erdäpfel für Gratin, ca. 1kg 

• 3 Knoblauchzehen 

• Ca. 50g Butter 

• Muskatnuss 


