
 

 
 
Wasabischaumsuppe mit Räucherlachs  
(4 Personen) 
 
- 4 mittelgroße mehlige Erdäpfel 
- 200g Bio-Räucherlachs 
- 3 Zwiebeln 
- 4 Zehen Knoblauch 
- Rinderboullion zum Aufgießen 
- asiatische Kresse zum Dekorieren 
- Weißwein zum Aufgießen (trocken) 
- Wasabipasta in der Tube 
- 1 Becher Schlagobers 
- weiße Pfefferkörner 
- 2 Limetten 
 


