
Bärlauch-Mozzarella-Lasagne 
„Carmen Pichler“ 
(6 Personen) 
 

• Ca. ½ kg Bärlauch 
• 2 Packungen fertige Bechamelsauce 
• 1 Packung geriebenen Gratinkäse 
• ½ Glas Bärlauchpesto von „Frey“ 
• 2 Packungen Lasagneblätter (ohne Vorkochen 

verwendbar) 
• 2 Packungen Mozzarella in Stangenform 
• Etwas Butter zum Ausfetten der Lasagneform 

 


