
 
Forelle mit Ziegenkäse gratiniert und 
Babykartoffeln auf Weißkrautgemüse 
(2 Personen) 
 

• 4 Forellenfilets mit Haut 

• 8-10 Stk Cocktailtomaten 

• 2 Limetten 

• Olivenöl 

• Butter 

• 300g Babykartoffeln 

• einige Thymianzweige 

• ½ Weißkrautkopf 

• 1 Rolle Ziegenweichkäse 

• 1 Stange Lauch 

• Feinkristallzucker 

• Preiselbeeren im Glas 

• Evt. eine Flasche Sauvignon Blanc von Skoff 


