
 
Kalbsbutterschnitzerl mit Cremepolenta 
und Karotten in Nußöl 
(4 Personen) 
 

• 1kg Kalbsvögerl (oder anderes Kalbsfleisch) 

• 4 Eier 

• 1 Bund Karotten mit Grün 

• 1 Glas Kalbsfond 

• 1 Bund Rosmarin 

• 1 Bund Thymian 

• 1 Packung Polenta 

• 1 Becher Philadelphia Frischkäse 

• 1 Becher Schlagobers 

• 10 Stk lila Erdäpfel (´Trüffelkartoffel´) 

• Tomatenmark 

• Pflanzenöl zum Frittieren 

• Semmelbrösel 

• Butter 

• Nußöl (egal welche Nußsorte, am besten 
Walnuß) 

 


